
CARTE 
DE NOTRE BAR

ROYAL HOTEL
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Boissons Chaudes:
Expresso / Allongé

Double Expresso

Cappuccino

Chocolat Chaud

Thé

Les Sans Alcools:

Jus de Fruits à la bouteille
(pêche de vigne, tomate)

Sodas
(Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Scheweppes Tonic)

Smoothie Mangue Passion

Eau Plate 

Perrier

2.8€

3.5€

3.5€

3.5€

3.5€

Alcools (hors cocktail)
Apéritifs:

Martini  15° - Bianco/Rosso
Pastis  45° - Ricard 
Gin  40° - Bombay
Vodka  40° - Absolut
Campari  25° 
Rhum Ambré Blanc 40° - Saint James & Diplomatico 
Whisky Japonais  51% - Nikka 
Whisky  40% - Jack Daniel’s

Digestif 40°
Cointreau d’Agens
Calvados 

Champagne 
Champagne Nicolas Feuillatte - Brut 12.5° 

(37.5cl)
30€

Champagne Nicolas Feuillatte
- Brut 12.5° 

(75cl)
55€

Les boissons alcoolisés ne sont pas servies au-delà
de minuit.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A
consommer avec modération.

Soft 
(Thé froid Energisant, Thé froid Antioxydant, Kombucha)

3.5€

(33cl)

(33cl)

(25cl)

(50cl)

(33cl)

3.5€

4.5€

2.5€

3.2€

4€

4€

6€

7€

4€

7€

8€

6€

8€

(5cl)

(2cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(4cl)

(25cl)
4.5€

Jus de Fruits au verre
(orange, multifruit) 2.5€

(33cl)
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Bières Artisanales Normande 
     (La Lie 33cl)

Blonde 6° - Au pré de ma blonde 
Ambre 6° - L’ambrée du Hameau 
IPA 5° - Conte & Fleurette 
Triple 9°- La Triple à la mode de Caen

5.5€

Bière Pression 
Blonde - Affligem

 (25cl / 50 cl)
4.5€ / 8€

Alcools Normands

Bouteille Cidre 7.5° 

 Pommeau 17°

Calvados Classique 42°

6.50€ / 9€

4€

8€

(33cl / 75cl)

(5cl)

(4cl)

Les boissons alcoolisés ne sont pas servies au-delà de minuit.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Cocktails

Gin Tonic
(gin & Schweppes)

Manhattan
(whisky, Vermouth rouge, Camparie )

Calvados Spritz
(Calvados + Perrier + Jus de Pomme)

Cuba Libre
(Coca + Rhum Ambré)

(15cl)

(7cl)

(15cl)

(15cl)

8€

8€

8€

8€

9€
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Sancerre Blanc AOP - Domaine
Vatan 

8€ / 38€ (white wine)
Sec, Vif & Agrumes, Fleur Blanche

Saint-Veran AOP - Domaine Gilles
Guerrin 

8€ / 38€ (white wine)
Complexe, Frais & Fruits Jaunes, Agrumes

Chardonnay Bio - Château Pesquie 
7€ / 26€ (white wine)

Rond & Fruits à Chair Blanche, Notes
Florales

Cotes du Rhone Bio AOP - Alain
Jaune 

7€ / 26€ (red wine)
Riche, Plus Tannique & Fruits noirs, Epices

Douces

Ventoux Bio AOP - Château Pesquie 
7€ / 26€ (red wine)

Puissant, Frais, Pas Tanique & Fruits
Rouges, Epices

Saint Emilion AOP - Château Tour
de Grenet Lussac 
8€ / 35€(red wine)

Souple, Tannique & Fruits Rouges et Noirs,
Vanille et Epices

Notre Sélection de Vins

Room Service

-

(10cl / Bouteille)
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Petit-Dejeuner Express 
(de 6h à 12h)

Boisson chaude au choix
Jus de Pomme ou Jus d’Orange
Mini-Viennoiseries
Yaourt ou Fruit 

8€

Pour Les Petites Faims
L’Assiette Salée

(charcuteries & fromages)

5€
La Pause Sucrée 

(boisson chaude ou froide sans alcool & gâteau du jour)

Room-Service
(24h/7j)

Plat + Dessert + Boisson      OU      Entrée + Plat + Boisson

L’apéro Normand
(une bière artisanale blonde + un 1/2 saucisson) 8€

7€Tartinade du moment, présenté sur l’ardoise au bar.

Les entrées

Tartinade de campagne ou de thon 
Velouté Carottes, potiron, fromage frais

Les plats
Salade de riz et thon 
Chili Végétal 
Poulet basquaise ratatouille 
Boeuf Bourguignon

Les desserts
Tarte au citron revisitée  
Moelleux Poire/Amande
Yaourt 
Fruit de saison
Glace du moment, présenté sur l’ardoise au bar. (été
uniquement)

10€

23€

7€

15€

7€

2.50€

La carte est disponible à la réception.

Prix en euro, TVA, service inclus




